
  
      
            
      Direkt zum Inhalt
    
    
      
    






  
  
  		
		
	
	    
    
    
       
  
                
             
         
              
    
  
    
        
    
      
  
    
      
            [image: Logo fizzz]



      
  


    

  


  


  


         

                         
                 
                
      

       
     
        
        
               
    
            
  Unternehmen

  

        

              	
        Home |
              
	
        Verlag |
              
	
        Media |
              
	
        Shop/Abo
              


  

  

  


        


                
     
     
                          
                
    
            
  Service

  

          



  
              	
                                   Search
                                  
	
                                   Cart
                                  
	
                                   Login
                                  


  


  

  


          

                
                     
    
                
                  
                    
                    
                    
                  

                  
                  
                     
                        
                     

                     
                       
    
            
  menu_fz

  

        
              	
                
                    Trends
            
        
              
	
                
                    Management
            
        
              
	
                
                    Locations
            
        
              
	
                
                    Food & Beverage
            
        
              
	
                
                    People
            
        
              
	
                
                    The Fizzz Awards
                      
            
        
                                	
                
                    Konzept
            
        
              
	
                
                    Bewerbung
            
        
              
	
                
                    Kategorien
            
        
              
	
                
                    Partner
            
        
              
	
                
                    Presse
            
        
              
	
                
                    Rückblick
            
        
                                	
                
                    Rückblick 2023
            
        
              
	
                
                    Rückblick 2022
            
        
              
	
                
                    Rückblick 2021
            
        
              
	
                
                    Rückblick 2020
            
        
              


  
              
	
                
                    Kontakt
            
        
              


  
              
	
                
                    Mehr
                      
            
        
                                	
                
                    Alle Beiträge
            
        
              
	
                
                    Magazin
            
        
                                	
                
                    Ausgaben
            
        
              
	
                
                    Leseprobe
            
        
              
	
                
                    Redaktion
            
        
              
	
                
                    Business Online
            
        
              
	
                
                    Mediadaten
            
        
              
	
                
                    Kontakt
            
        
              


  
              
	
                
                    New Stuff
            
        
              
	
                
                    Events & Travel
            
        
              
	
                
                    Newsletter
            
        
              
	
                
                    Abo
            
        
              


  
              


  


  

  


                       
    
            
  Unternehmen

  

        

              	
        Home |
              
	
        Verlag |
              
	
        Media |
              
	
        Shop/Abo
              


  

  

  


                       
    
            
  Service

  

          



  
              	
                                   Search
                                  
	
                                   Cart
                                  
	
                                   Login
                                  


  


  

  


                       
    
  
    
      
  


  


                  

                

           
           
                
                    
    
            
  menu_fz

  

        
              	
                
                    Trends
            
        
              
	
                
                    Management
            
        
              
	
                
                    Locations
            
        
              
	
                
                    Food & Beverage
            
        
              
	
                
                    People
            
        
              
	
                
                    The Fizzz Awards
                      
            
        
                                	
                
                    Konzept
            
        
              
	
                
                    Bewerbung
            
        
              
	
                
                    Kategorien
            
        
              
	
                
                    Partner
            
        
              
	
                
                    Presse
            
        
              
	
                
                    Rückblick
            
        
                                	
                
                    Rückblick 2023
            
        
              
	
                
                    Rückblick 2022
            
        
              
	
                
                    Rückblick 2021
            
        
              
	
                
                    Rückblick 2020
            
        
              


  
              
	
                
                    Kontakt
            
        
              


  
              
	
                
                    Mehr
                      
            
        
                                	
                
                    Alle Beiträge
            
        
              
	
                
                    Magazin
            
        
                                	
                
                    Ausgaben
            
        
              
	
                
                    Leseprobe
            
        
              
	
                
                    Redaktion
            
        
              
	
                
                    Business Online
            
        
              
	
                
                    Mediadaten
            
        
              
	
                
                    Kontakt
            
        
              


  
              
	
                
                    New Stuff
            
        
              
	
                
                    Events & Travel
            
        
              
	
                
                    Newsletter
            
        
              
	
                
                    Abo
            
        
              


  
              


  


  

  


                  
                

                
                
            

        

        
        
    
    

    
    


    
    
  

  
    
                
        
          
    
  
    
      
  


  


        
          
    


  


        
                
        
                
        
                 
    
        
        
                
                          
                  
    
  
    
      


  
    

  
  
      
    
      
  
    
      
  
    
      
      
                  


    [image: The fizzz Awards 2024 - jetzt bewerben!]




Events

The fizzz Awards 2024 - jetzt bewerben!


Es geht wieder los: Ab sofort und noch bis zum 24. April 2024 können sich alle Gastronomieobjekte aus Deutschland für die diesjährigen fizzz Awards bewerben. Wir suchen erneut die Bar des Jahres, das Trendkonzept des Jahres, das beste Roll-Out- und das überzeugendste Green-Management-Konzept sowie den Arbeitgeber des Jahres. Außerdem kürt die Jury den Community Hero und den Erfolgsgastronomen 2024. 








            


    [image: Die Outdoor-Saison beginnt und es kommt mehr denn je auf die richtige Gestaltung der Außenterrasse an (Foto: VEGA)]




Interior Design

Vor die Tür: Die Terrassen-Saison ruft!


Endlich beginnt die Outdoor-Saison, Fußball-Europameisterschaft inklusive. Mit der richtigen Ausstattung wird die Freiluftsaison zum so wichtigen Umsatzbooster.








            


    [image: Berlin ist zweifelsohne immer am Puls der gastronomischen Zeit, wie unsere fünf Neuentdeckungen beweisen.]




Locations

Top 5 Openings Berlin


Berlin calling: Manhattan-like, koreanisch, modern italienisch oder hedonistisch aufgeweckt. Wir präsentieren unsere Auswahl der spannendsten Neueröffnungen aus der Hauptstadt im Citycheck.

 








            


    [image: Samstag, Sonntag geschlossen. Wer es sich leisten kann, wählt diesen für Mitarbeiter freundlichen Weg. (Foto: stock.adobe.com/Thomas) ]




Management

Öffnungszeiten: Wie heilig ist das Wochenende?


Samstag, Sonntag geschlossen. Was lange undenkbar war, wird mehr und mehr zum gangbaren Weg, sich selbst und seine Mitarbeiter zu schonen. Zumindest für alle, die es sich leisten können.








            


    [image: Die Restaurantkette "Purino" ist Vorreiter bei der Digitalisierung und Einbindung von KI in den gastronomischen Alltag. (Foto: Purino)]




Management

Aus der Praxis: Frank Klix über Digitalisierung bei „Purino“


Wie sieht die Digitalisierung in der gastronomischen Praxis aus? Frank Klix (Purino) berichtet über hilfreiche KI, wichtige Kennziffern und Learnings aus der Autoindustrie.
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                    [image: Wir sprachen mit Mareike Spitzer über das 1. Irish Craft Festival und über die Chancen des "europäischen Mezcals" aus Irland (Foto: Le Chéile)]




Events

Irische Vielfalt: Premiere für „Le Chéile – Irish Craft Festival“

Am 05. Mai findet das exklusive B2B-Festival für irische Spirituosen- und Drink-Vielfalt zum ersten Mal in Köln statt. Im Interview mit fizzz verrät Mit-Organisatorin Mareike Spitzer, worauf man sich freuen darf und wie ein Spirituosen-Geheimtipp zum nächsten Bartenderliebling werden könnte.





                    [image: Das japanisch inspirierte, vegane Deli-Konzept ist sozusagen der kleine Bruder des Münchner Erfolgskonzepts Ciao Chang von Viet-Dúc Nguyen und Daniel Wäcker (Foto: Brachio Bros) ]




Locations

Izakaya meets Vegan Deli: Brachio Bros, München

Mit dem „Brachio Bros“ haben Viet-Dúc Nguyen und Daniel Wäcker ein spannendes neues Plant-Based Deli als Quasi-Bruder ihres Erfolgskonzepts Ciao Chang an den Start gebracht, das die bayrisch-japanische Fusionsküche to-go-fähig macht.





              

          
                    [image: Sebastian Schneider, Undone Brand Experience Manager hosted die Masterclass-Reihe Mind & Mixing (Foto: Swetlana Holz)]




Events

„Mind & Mixing“: Thomas Henry geht auf Alkoholfrei-Tour

Bei einer Masterclass-Reihe mit 14 Terminen in ganz Deutschland möchten Thomas Henry und Undone gemeinsam für Achtsamkeit im Umgang mit Alkohol in der Gastronomie und die geschmackliche Vielfalt alkoholfreier Drinks werben.





                    [image: Bis zum 30. April können sich interessierte Bartender noch für den Wettbewerb bewerben (Foto: Nc'nean Distillery)]




Events

Cocktail Competition: Nc´nean „Creations“ erstmals auch für Deutschland

Zwei Jahre gibt es den Cocktailwettbewerb „Creations“ des schottischen Organic Single Malts Nc´nean bereits in Großbritannien. Nun können auch Bartender aus Deutschland teilnehmen und mit etwas Glück zum Finale nach Glasgow reisen.





              

          
                    [image: Brouërs Corner: Auf Wiedersehen! (Foto: Ad Lumina / Ralf Ziegler)]




People

Auf Wiedersehen!

Gastronomie braucht Gesellschaft: Benjamin Brouër, stv. Chefredakteur von fizzz, zieht positive Schlüsse aus den jüngsten Branchen-Events und betont die Bedeutung von Genuss und Gemeinschaft für die Gastronomie.





                    [image: Die beliebte 100 Gramm Bar expandiert mit der Lounge direkt nebenan (Foto: 100grammbar.com)]




Locations

Gewachsen und erwachsen: 100 Gramm Bar Lounge, Berlin

Im angesagten Weinbergsweg in Berlin-Mitte feiert die 100 Gramm Bar Lounge ihre Eröffnung. Nach vier Jahren expandiert die beliebte Bar in Mitte auf 150 Quadratmetern und wird erwachsen – zumindest ein bisschen.
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    [image: Die Outdoor-Saison beginnt und es kommt mehr denn je auf die richtige Gestaltung der Außenterrasse an (Foto: VEGA)]




Interior Design

Vor die Tür: Die Terrassen-Saison ruft!







            


    [image: Seit dem Sommer 2023 lädt Kevin Hartjen in das "Sonnendeck St. Pauli" direkt an den Hamburger Landungsbrücken ein. (Fotos: Lisa Notzke)]




People

„Alle drei Wochen eine radikale Veränderung“







            


    [image: Tanja Rinauer ist Produktmarketin-Managerin bei Lusini und weiß, worauf es bei der Outdoor-Gestaltung ankommt (Foto: Vega)]




Interior Design

„Harmonische Brücke vom Innen- zum Außenbereich“







            


    [image: Von der gemütlichen Hopfenlounge über einen eigenen Teich bis zum Lagerfeuerplatz - das Bayreuther „Liebesbier“ verfügt über einen preisgekrönten Gastrogarten. (Foto: Liebesbier)]




Interior Design

Best Outdoor-Practice: Liebesbier Gastrogarten
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                    [image: Andrea Grudda: Tasting New Work (Foto: Judith Wagner)]




Management

Wie interessant muss man als  Mensch und  Arbeitgeber sein?

 



                    [image: Der Gastro-Kosmos um das Kölner Deli Sülz wird immer größer, Dylan Stukas Visionen seit Dank (Foto: Franziska Klein)]




People

Dylan Stuka: Bereit sein, Konzepte zu verändern!

 



              

          
                    [image: Schöngetrunken: Am Puls der Zeit (Foto: Sabrina Weniger)]




Konzepte

Am Puls der Zeit

 



                    [image: Erich Nagl ist Leiter der ETL Adhoga Zentrale in Berlin und kennt die Business-Insights wie kein Zweiter (Foto: Anke Illing)]




People

Erich Nagl: Controlling wird unverzichtbar!
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    [image: Das japanisch inspirierte, vegane Deli-Konzept ist sozusagen der kleine Bruder des Münchner Erfolgskonzepts Ciao Chang von Viet-Dúc Nguyen und Daniel Wäcker (Foto: Brachio Bros) ]



Izakaya meets Vegan Deli: Brachio Bros, München

Mit dem „Brachio Bros“ haben Viet-Dúc Nguyen und Daniel Wäcker ein spannendes neues Plant-Based Deli als Quasi-Bruder ihres Erfolgskonzepts Ciao Chang an den Start gebracht, das die bayrisch-japanische Fusionsküche to-go-fähig macht.









            


    [image: Die beliebte 100 Gramm Bar expandiert mit der Lounge direkt nebenan (Foto: 100grammbar.com)]



Gewachsen und erwachsen: 100 Gramm Bar Lounge, Berlin

Im angesagten Weinbergsweg in Berlin-Mitte feiert die 100 Gramm Bar Lounge ihre Eröffnung. Nach vier Jahren expandiert die beliebte Bar in Mitte auf 150 Quadratmetern und wird erwachsen – zumindest ein bisschen.









            


    [image: Berlin ist zweifelsohne immer am Puls der gastronomischen Zeit, wie unsere fünf Neuentdeckungen beweisen.]



Top 5 Openings Berlin

Berlin calling: Manhattan-like, koreanisch, modern italienisch oder hedonistisch aufgeweckt. Wir präsentieren unsere Auswahl der spannendsten Neueröffnungen aus der Hauptstadt im Citycheck.

 









            


    [image: Charmanter Wohnzimmercharakter in den ehemaligen Bordell-Räumen (Foto: Mored by Yotke)]



Symphonie der Aromen: Mored, Berlin

Dass sich in diesen Räumlichkeiten einst ein Bordell befand – kaum zu glauben. Mit dem „Mored“ (zu Deutsch „Rebell“) rücken die Betreiber Yotam Alon und Yarden Dotan die Kulinarik der Levante ins Zentrum des stilvollen Bar-Restaurants.









            


    [image: Mit dem neuen Frizza Bistro haben Philip und Paul Piskator einen schönen Ort zum Erleben der Food-Kreationen ihrer  Highend-Convenience-Marke geschaffen (Foto: Florian Kottlewski)]



(Tiefkühl-)Fenster zur Welt: Frizza Bistro, Berlin

Frizza Kitchen, die Marke für Gourmet-Tiefkühlkost, hat mit dem Frizza Bistro ein eigenes Gastro-Objekt eröffnet, in dem ihr Konzept live erlebbar wird. Im neuen „Markenschaufenster“ gibt es Urban Lunch mit Eigenkreationen der Gründer Philip und Paul Piskator.









            


    [image: Lebendig, farbenfroh, grenzenlos – im neuen Restaurant „Eyal Kitchen“ soll es zugehen wie früher zu Hause (Foto: Felix Adler Leipzig)]



Wie eine Familienfeier: Eyal, Leipzig

Inspiration aus New York und Tel Aviv und bodenständige Levante-Küche wie früher zu Hause bei Familienfeiern kommen im Leipziger Eyal zusammen und ergeben eine Mischung mit Trendpotential.









            


    [image: "Persia meets Japan" ist das Credo der neuartigen Fusionsküche im Prenzlauer Berg (Foto: Miyaki)]



Weltumspannende Kulinarik: Miyaki, Berlin

Eine japanisch-persische Fusionsküche hat selbst in Berlin noch Seltenheitswert. Im „Miyaki“ bringt Küchenchef Mohammad Borumand Fomani die beiden Stile zusammen - gepaart mit harmonischer Streetart-Optik.









            


    [image: Unsere spannendsten Neuentdeckungen aus München im Kurzüberblick.]



Top 5 Openings München

Neues aus dem Citycheck in München: Von Retrofunk bis zu römischer Pizza – unser aktuelles Opening-Quintett von der Isar. 









            


    [image: Betreiber Jalalle Chahboune hat die Fläche seines Lokals in ein stilvolles marokkanisch-levantinische Café & Restaurant umgewandelt (Foto: Nahar)]



Von Hawaii nach Marokko: Nahar, Frankfurt

Einen geschickten Konzeptswitch zur richtigen Zeit hat Jalalle Chahboune mit seinem Frankfurter Restaurant vollzogen. Statt auf Poké-Bowls setzt er im Nahar künftig auf ein marokkanisch-levantinisches Sharing-Konzept, umfassendes Redesign inklusive.









            


    [image: Die Münchner Barszene präsentiert sich vital wie eh und je und zeigt einmal mehr, warum die Isarmetropole auch als deutsche Aperitif-Hauptstadt gilt.]



Bar-Special: München mischt mit!

Laborapparaturen, Bottled Cocktails und Foodpairings: Münchens neue Bar-Adressen locken mit spannenden Konzepten und innovativen Ideen. Ideal für das Abend- und Nachtprogramm nach einem Besuch der Finest Spirits.
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    [image: Martin Behle, Chief HoReCa Officer der Metro AG, über die gastronomischen Chancen auf dem entstehenden One Metro Campus (Bild: METRO AG)]




Konzepte

One Metro Campus: Raum für Visionen

Rund um das Düsseldorfer Metro-Headquarter wird ein Stadtentwicklungsprojekt vorangetrieben, das die Gastronomie von Anfang in die Vision einer kulinarischen Erlebniswelt integriert. Wir sprachen mit Martin Behle, Chief HoReCa Officer der METRO AG über das Projekt.









            


    [image: Die neue barista-Ausgabe ist da! Mit dabei: ein Besuch in der Heimbs-Kaffeerösterei in Braunschweig. (Foto: Heimbs) ]




Trends

barista 2024 - Kaffee-Kult zum kostenlosen Download!

Die neue Ausgabe unseres Kaffee-Specials "barista" ist da und bietet erneut Kaffee-Kult pur. Jetzt gleich kostenlos lesen! 









            


    [image: Pierre Nierhaus ist Trendexperte für Hospitality und Lifestyle.]




Trends

Pierre Nierhaus Gastro-Trendreport 2024/25

Pierre Nierhaus, der Experte für Hospitality und Lifestyle, präsentiert seinen neuen Gastro-Trendreport 2024/25. Auch in der aktuellen Ausgabe analysiert er in 10 kompakten Themen die Trends in allen Bereichen, die sich um Food & Beverage drehen.









            


    [image: Die Münchner Barszene präsentiert sich vital wie eh und je und zeigt einmal mehr, warum die Isarmetropole auch als deutsche Aperitif-Hauptstadt gilt.]




Locations

Bar-Special: München mischt mit!

Laborapparaturen, Bottled Cocktails und Foodpairings: Münchens neue Bar-Adressen locken mit spannenden Konzepten und innovativen Ideen. Ideal für das Abend- und Nachtprogramm nach einem Besuch der Finest Spirits.









            


    [image: Designtrends - durch viele aktuelle Konzepte weht ein Hauch von Barbie-World und California Dreaming.]




Interior Design

Pastell punktet! Designtrends für das Jahr 2024

Rosa, Hellblau, Mintgrün, Vanille – durch viele aktuelle Konzepte weht ein Hauch von Barbie-World und California Dreaming. Pastelltöne verleihen vor allem Konzepten, die auf Frische und Vitalität setzen, eine poppige und luftig-leichte Optik.









            


    [image: Unser kulinarischer Blick in die Glaskugel: die Food-Trends, die das Jahr 2024 bestimmen.]




Trends

Trendguide 2024: Die Food-Trends des Jahres

Welche Food-Trends geben im neuen Jahr den Ton an in der Gastronomie? Wir rücken die wichtigsten Umsatzbringer der Zukunft ins Rampenlicht.









            


    [image: Barchef Joe Scheidemann überträgt seine kreativen Drinks auch auf die visuelle Ebene. (Foto: Nils Hasenau)]




Trends

Das Berliner "Frederick's" präsentiert kunstvoll animierte Barkarte

Das Berliner "Frederick's" präsentiert eine Innovation: Barchef Joe Scheidemann hat die neue Karte des Bar-Restaurants erstmals mithilfe von KI-Technologie entwickelt. Gemeinsam mit dem Berliner Künstler John Woll überträgt er seine kreativen Drinks auch auf visuelle Ebene.









            


    [image: So trinken wir im Jahr 3000, wenn es nach der KI geht. Unser Blick auf die Beverage Trends richtet sich etwas weniger weit in die Zukunft (Bild: generiert mit Photoshop KI)]




Trends

Trendguide 2024: 5 Beverage-Trends für die Zukunft

Welche liquiden Trends bewegen die Gastroszene im Jahr 2024? Wir haben einen Blick in die Glaskugel geworfen und präsentieren unsere Top 5 Beverage-Trends der nicht allzu fernen Zukunft.









            


    [image: Zehn Gastro-Konzepte, die uns 2023 mit ihren Ideen begeistert haben.]




Locations

10 neue Top-Konzepte aus der Gastro-Welt

Diese zehn neuen Konzepte aus der Branche haben uns 2023 mit ihrer Innovationskraft begeistert und stehen stellvertretend für die vielfältigen Ideen und das Trendgespür, das die Szene auch in schwierigen Zeiten an den Tag legt. Wir liefern Inspiration für die Gastro-Zukunft!
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    [image: Marc Kemper, Geschäftsführer On-Trade bei Carlsberg Deutschland, freut sich über den Neuzugang 1664 Blanc.]




„Höherer Preis für eine internationale Premiummarke“







            


    [image: Wir präsentieren fünf persönliche ProWein-Highlights aus der Vielfalt neuer Spirituosen.]




5 Spirituosen-Entdeckungen auf der ProWein







            


    [image: Unser Gastrotest aus dem Cancún am Potsdamer Platz in Berlin widmet sich der antiken Tex Mex-Kultur.]




Undercover: Cancún, Berlin







            


    [image: Startschuss für die vierte Auflage der beliebten Cointreau Margarita Challenge. ]




Bar-Kultur, Cocktails und Kreativität: Startschuss für die Cointreau Margarita Challenge
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    [image: The fizzz Awards 2024 - jetzt bewerben!]




Events

The fizzz Awards 2024 - jetzt bewerben!

Es geht wieder los: Ab sofort und noch bis zum 24. April 2024 können sich alle Gastronomieobjekte aus Deutschland für die diesjährigen fizzz Awards bewerben. Wir suchen erneut die Bar des Jahres, das Trendkonzept des Jahres, das beste Roll-Out- und das überzeugendste Green-Management-Konzept sowie den Arbeitgeber des Jahres. Außerdem kürt die Jury den Community Hero und den Erfolgsgastronomen 2024. 









            


    [image: Samstag, Sonntag geschlossen. Wer es sich leisten kann, wählt diesen für Mitarbeiter freundlichen Weg. (Foto: stock.adobe.com/Thomas) ]




Management

Öffnungszeiten: Wie heilig ist das Wochenende?

Samstag, Sonntag geschlossen. Was lange undenkbar war, wird mehr und mehr zum gangbaren Weg, sich selbst und seine Mitarbeiter zu schonen. Zumindest für alle, die es sich leisten können.









            


    [image: Der Gastro-Kosmos um das Kölner Deli Sülz wird immer größer, Dylan Stukas Visionen seit Dank (Foto: Franziska Klein)]




People

Dylan Stuka: Bereit sein, Konzepte zu verändern!

Dylan Stuka entstammt einer Gastronomenfamilie und hat sich mit Kreativität und neuen Ideen seinen eigenen, jungen Gastro-Kosmos in Köln aufgebaut. Wie wichtig Flexibilität und Optimismus dabei sind, weiß er nur zu gut.









            


    [image: Martin Behle, Chief HoReCa Officer der Metro AG, über die gastronomischen Chancen auf dem entstehenden One Metro Campus (Bild: METRO AG)]




Konzepte

One Metro Campus: Raum für Visionen

Rund um das Düsseldorfer Metro-Headquarter wird ein Stadtentwicklungsprojekt vorangetrieben, das die Gastronomie von Anfang in die Vision einer kulinarischen Erlebniswelt integriert. Wir sprachen mit Martin Behle, Chief HoReCa Officer der METRO AG über das Projekt.









            


    [image: Erich Nagl ist Leiter der ETL Adhoga Zentrale in Berlin und kennt die Business-Insights wie kein Zweiter (Foto: Anke Illing)]




People

Erich Nagl: Controlling wird unverzichtbar!

Als Consultant bei der ETL Adhoga weiß Erich Nagl immer bestens Bescheid über die Herausforderungen, die auf die Gastro zukommen. Er hat uns verraten, worauf es für Betriebe jetzt ankommt, um zukunftsfähig zu bleiben.









            


    [image: Till Riekenbrauk ist Gastronom und Vorstandsmitglied in der IG Kölner Gastro (Foto: Jörn Strojny)]




People

Till Riekenbrauk: Unsere Branche hat keine adäquate Lobby!

Till Riekenbrauk ist Vorstandsmitglied der IG Kölner Gastro und tritt gegenüber der Stadt für die Belange der Branche ein. Trotz schwieriger Zeiten bleibt er optimistisch und mahnt zu Anpassung und Kreativität.









            


    [image: Andrea Grudda: Coachin, Autorin und Keynote-Speakerin.]




Management

Ist erfolgreiche Führung Charaktersache?

Humor, Geduld, Regeneration, Großzügigkeit und Mut – das sind die fünf Charaktereigenschaften, die Chefs heute und in Zukunft erfolgreich machen, postuliert Andrea Grudda. Die Autorin von „Character Proof – welchen Charakter man als Führungskraft haben sollte.“ fordert ein neues Mindset und hält Führungskräften den Spiegel vor.









            


    [image: Die GASTRO IVENT vom 25. bis 27. Februar 2024 in der MESSE BREMEN ist DER Branchentreff für Gastronomen, Gemeinschaftsverpfleger und Hoteliers im Nordwesten. Foto: Jan Rathke]




Events

Lösungen statt Lamento

Advertorial | Auf der Bremer GASTRO IVENT vom 25. bis 27. Februar 2024 stellen viele Besuchende die Weichen für die Zukunft.









            


    [image: Denis und Marie Leoncelli haben mit dem Coucou Food Market eine erfolgreiche Münchner Gastro-Marke aufgebaut (Foto: Daniel Reiter)]




People

Marie und Denis Leoncelli: Neue Absatzwege evaluieren!

Marie und Denis Leoncelli haben ihr Coucou Foodmarket-Konzept in kurzer Zeit auf fünf Outlets in München ausgeweitet - unter anderem am prestigeträchtigen Viktualienmarkt. Sie wissen, wie wichtig Effizienz und Pragmatismus im Geschäft sein kann.
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                    [image: Juliane Winkler, fotografiert von Ben Fuchs.]
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  Finest Spirits Festival
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